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Stary Dwdér Chotéw w przewodniku Gault&Millau

Po Australii, Hong Kongu i Wegrzech, Polska jest dziesiagtym krajem, w ktorym z
poczatkiem grudnia zostat wydany przewodnik po restauracjach Gault&Millau []
jeden z najbardziej wptywowych na sSwiecie. W$réd uhonorowanych znaleZli sie
Stary Dwor Chotéw oraz szef kuchni miejscowej restauracji Maciej Kobylanski.
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Przewodnik przyznat 13,5 punktu na 20 mozliwych i dwie czapki. System oceniania
opiera sie na symbolu czap kucharskich, w ten sposéb sg oceniane i restauracje, i
szefowie kuchni. Miejsca, ktére uzyskaty powyzej 10 punktédw sg opisywane w
przewodniku. Na podstawie powyzszej punktacji najlepszym przyznawane sg
czapki kucharskie (od 1 do 5) jako wyznacznik jakosci. Gault&Millau, podobnie jak
Michelin, wysyta swoich inspektoréw anonimowo. Nie sg znane ich personalia, a
swojg ostateczng ocene przyznajg wedtug siatki 500 punktéw, na ktdére powinni
zwréci¢ uwage [] od usmiechu kelnera na powitanie, przez wystréj wnetrza,
otoczenie restauracji itd. Szczegdlng uwage zwrdécono na obstuge kelnersky, ktéra
znakomicie orientuje sie w podawanych daniach. Regionalnosci miejscu dodaje
takze fakt serwowania piwa z browaru Fortuna w Mitostawiu. Obiekt posiada
znakomita czes¢ hotelowa, a pieczotowicie odrestaurowany zabytkowy budynek i
park zachecajag do spedzenia tu wiecej czasu, niz tylko podczas jedzenia
wysmienitego obiadu.

Maciej Kobylanski to szef kuchni mtodego pokolenia, ma 26 lat, ale juz olbrzymie
doswiadczenie, wyczucie smaku, znajomos¢ produktu lokalnego i kuchni polskiej.
Jak pisze przewodnik: Wcigz uczy sie od mistrzéw, bierze udziat w konkursach
kulinarnych i praktykach zagranicznych. Jego poczynania wspiera, zapraszajac na
rézne wydarzenia kulinarne, Witold Wrébel [ cztonek Polskiej Akademii Smaku a
takze osoba, o ktérej autorzy przewodnika piszg: dobry duch polskiej gastronomii,
odkrywca mtodych talentow kulinarnych.
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